MENUPLAN februar 2025

Lordag den 1. februar

Hovedret: Biksemad med spejlaeg, redbeder og grant drys

Dessert: Varm aeblekage med fladeskum

Sgndag den 2. februar

Hovedret: Rullesteg med svesker, skysauce, radkal, gele og kartofler
Dessert: Flgderand med kirsebaersauce

Mandag den 3. februar

Forret: Champignonsuppe med flutes

Hovedret: Wienerpglser med varmkartoffelsalat, ketchup og sennep
Tirsdag den 4. februar

Hovedret: Chili con pollo med lgse ris, cremefraiche

Dessert: Abrikosgrad med flade

Onsdag den 5. februar

Hovedret: Revelsben med aerter og hvidlggskartofler

Dessert: Hyldebeaersuppe med tvebakker

Torsdag den 6. februar

Forret: Risengrgd med kanelsukker og smgarklat

Hovedret: Grgntsags gratin med purlggssauce og rugbrad
Fredag den 7. februar

Hovedret: Kogt fisk hollandaisesauce, grgnkal salat og kartofler
Dessert: Arme ridder med syltetgj

Lordag den 8. februar

Hovedret: Ragout med svinekad, abrikoser og persillemos
Dessert: frugtgrad med flade

Sgndag den 9. februar

Hovedret: Stegt kalkun med eerter, fladesauce og paprika badkartofler

Dessert: Citronfromage med flgdeskum
Mandag den 10. februar
Hovedret: Spraengt nakke med gule eerter, rugbrgd og sennep

Dessert: Pandekager med syltetgj



Tirsdag den 11. februar
Forret: Legeret kalvekgdssuppe med gulerods topping

Hovedret: Kogt kalv med peberrod sauce, bagnner og kartofler
Onsdag den 12. februar

Hovedret: Fiske lasagne med gulerods/ hvidkalssalat
Dessert: Sveskegrgd med flade

Torsdag den 13. februar

Hovedret: Frikadeller med stuvet rosenkal og kartofler

Dessert: Brie med kiks og kompot

Fredag den 14. februar

Hovedret: Boller i karry med rosiner, kokos og lgse ris
Dessert: Keernemeelkssuppe med rosiner

Lordag den 15. februar

Hovedret: Skinkegryde med peber, radvin og kartoffelmos
Dessert: Tiramisu

Sgndag den 16. februar

Hovedret: Flaeskesteg med skysauce, radkal, gele og kartofler

Dessert: Hindbeerris

Mandag den 17. februar

Forret: Legeret gulerodssuppe med ristet kerner

Hovedret: Stegt sild med lggsauce, radbeder og kartofler

Tirsdag den 18. februar

Hovedret: Hakke bgf med lgg, bearnaisesauce, bagte rodfrugter og stegte kartofler
Dessert: Hybensuppe med skumbolle

Onsdag den 19. februar

Forret: Jordskokke suppe med brgdtern

Hovedret: Breendende keerlighed med rodurter og hindbaerkompot

Torsdag den 20. februar

Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, syltet tyttebaer, agurkesalat og kartofler
Dessert: Vaniljebudding med saftsauce

Fredag den 21. februar

Hovedret: Hjerter i fladesauce, asier og persillekartoffelmos

Dessert: Appelsinbudding med chokoladeskum



Lordag den 22. februar

Hovedret: Enebaergryde med bagt kartoffelmos og broccoli
Dessert: /blegrad med flade

Sendag den 23. februar

Hovedret: Kylling med skysauce, agurkesalat og kartofler
Dessert: Orangechokolademousse med fladeskum
Mandag den 24. februar

Hovedret: Stegt fleesk med persillesauce, radbeder og kartofler

Dessert: Ymerfromage med baersauce

Tirsdag den 25. februar
Forret: Broccolisuppe med rugbrgds croutoner

Hovedret: Pizza med kartoffel ost og pesto

Onsdag den 26. februar

Hovedret: Fiskefrikadeller, kold remouladesauce, rakost og kartofler
Dessert: Jordbaergrad med flade

Torsdag den 27. februar

Forret: Hansekgdssuppe med urter, mel- og kadboller

Hovedret: Kogt kylling med karrysauce, broccoli og lgse ris
Fredag den 28. februar

Hovedret: Krebinet med stuvet serter/gulergdder og kartofler

Dessert: Pandekage med syltetgj



