MENUPLAN MARTS 2024

Fredag Den 1.

Lordag Den 2.

Sondag Den 3.

Mandag Den 4.

Tirsdag Den 5.

Onsdag Den 6.

Torsdag Den 7.

Fredag Den 8.

Lerdag Den 9.

Sendag Den 10.

Mandag Den 11.

Tirsdag Den 12.

Onsdag Den 13.

Torsdag Den 14.

Fredag Den 15.

Hovedret: Stegt nakke med timiansauce og bagte rodfrugter/kartofler

Dessert: Nougatis med lun frugtsauce
Hovedret: Vintergryde (skinkekad, blomkal, gulerod m.m) og kartoffelmos

Dessert: Rgdgrad med flgde
Hovedret: Rullesteg med svesker, sauce, ragdkal, asier og kartofler

Dessert: Citronfromage med fladeskum
Hovedret: Kagdboller med tomatsauce og pasta

Dessert: Henkogt fersken med hindbaerskum
Forret: Tunmousse pa ananas med karse og ristet brad

Hovedret: Glaseret hamburgerryg med grentmix og fladekartofler
Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, rgdkal og kartofler

Dessert: Vaniljebudding med fladeskum
Forret: Tomatsuppe med selleri

Hovedret: Fiskefilet med persillesauce, gulerodsrakost og kartofler
Forret: Broccolisuppe

Hovedret: Stegt lever med blgde lgg , sauce, asier og kartofler
Hovedret: Svenskpglseret med purlag, sennep og rugbrad

Dessert: Ablegrgd med flgde
Hovedret: Sydhavskylling med karrysauce og lgse ris

Dessert: Flgderand med kirsebaersauce
Hovedret: Frikadeller med stuvet porre og kartofler

Dessert: Hyldebaersuppe med tvebakker
Forret: Aspargessuppe med flutes

Hovedret: Ribbensteg med skysauce, gulergdder og kartofler
Hovedret: Fiskefrikadeller med remoulade, rakost og kartofler

Dessert: Brie med druer og kiks
Forret: Legeret oksekadssuppe med urter

Hovedret: Kogt oksebryst med peberrodssauce, banner og kartofler
Forret: Kartoffel-porresuppe med bacon

Hovedret: Paneret kotelet m/fladest. champignon, readbederakost/ kartofler



Lordag Den 16.

Sondag Den 17.

Mandag Den 18.

Tirsdag Den 19.

Onsdag Den 20.

Torsdag Den 21.

Fredag Den 22.

Lordag Den 23.

Seondag Den 24.

Mandag Den 25.

Tirsdag Den 26.

Onsdag Den 27.

Hovedret: Kyllingelasagne med tzatziki

Dessert: Mandelbudding med fladeskum
Hovedret: Husarsteg med vildtsauce, syltet tyttebaer og kartofler

Dessert: Appelsinfromage med flgdeskum
Forret: Jordskokkesuppe med croutoner

Hovedret: Stegte sild med lggsauce, radbeder og kartofler
Forret: Risengred med kanelsukker, smgr og saft

Dessert: Croissant med hgnsesalat og karse
Hovedret: Brunkal med kogt, spreengt og raget flaesk, sennep, rugbrad

Dessert: Henkogt fersken med makronskum
Hovedret: Navarin med kartoffelmos

Dessert: Jordbaergrad med flgde
Hovedret: Glagdende kaerlighed med hindbaerkompot

Dessert: /AEblesuppe med ristet havregryn
Hovedret: Kylling i karry med rosiner, kokos, gerter og lgse ris

Dessert: Abemad med racreme
Hovedret: Flaeskesteg m. sauce, agurkesalat, ribsgele, kartofler

Dessert: Hindbaerris
Hovedret: Kaldolmer med muskatsauce, redbeder og kartofler

Dessert: Hybensuppe med fladeskum
Forret: Legeret porresuppe med pestoolie

Hovedret: Boller i karry med aerter og Igse ris
Hovedret: Paneret flaesk med brun sauce, grgntmix og stegte kartofler

Dessert: Frugtgrad med flgde

Skaertorsdag Den 28. Paskefrokosti huset
Langfredag Den 29.  Hovedret: Bgfstroganoff med asier og kartoffelmos

Lerdag Den 30.

Paskedag
Den 31.

Dessert: Citronfromage med flgdeskum
Hovedret: Varm kartoffelsalat med ketchup, sennep og palser

Dessert: Henkogt peere med chokoladeskum

Hovedret: Braiseret svinekaeber med rosenkal og kogte kartofler
Dessert: Abletrifli med fladeskum
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