MENUPLAN JUNI 2025

Segndag den 1. juni

Hovedret: Marineret nakkesteg med skysauce, rabarberkompot og kartofler
Dessert: Citronfromage med flgdeskum

Mandag den 2. juni

Forret: Grgntsags suppe med croutoner

Hovedret: Hjerter i fladesauce med kryddermos og surt

Tirsdag den 3. juni

Forret: Gulerodssuppe

Hovedret: Dampet fisk pa grentsagsbund, hollandaisesauce og kartofler
Onsdag den 4. juni

Hovedret: Stegt medister med brun skysauce, blomkal og kartofler
Dessert: Koldskal med kammerjunker

Torsdag den 5. juni

Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, ribsgele og kartofler

Dessert: Pandekager med syltetgj

Fredag den 6. juni

Hovedret: Vegetarisk gryderet med kartoffelmos

Dessert: Jordbeer med sukker og flade

Legrdag den 7. juni

Hovedret: Paprikagryde med cocktailpglser og lgse ris

Dessert: Hindbaergrad med flade

Sgndag den 8. juni

Hovedret: Hamburgerryg med stuvet porre og kartofler

Dessert: Keernemeelksfromage med rabarbersauce

Mandag den 9. juni

Hovedret: Stegt kylling med skysauce, agurkesalat, rabarberkompot og nye kartofler
Dessert: Chokolademousse med hindbaerskum

Tirsdag den 10. juni

Hovedret: Forloren skinke med stuvet gerter og gulergdder samt kartofler

Dessert: Vaniljebudding med saftsauce

Onsdag den 11. juni

Hovedret: Stegt fisk med persillesauce, majs og kartofler



Dessert: Alliancegrad med flade

Torsdag den 12. juni

Forret: Broccolisuppe med bacon

Hovedret: Musaka med salat og flutes

Fredag den 13. juni

Hovedret: Breendende keerlighed med rgdbeder og rodfrugtemos
Dessert: Frisk frugt

Lordag den 14. juni

Hovedret: Spaghetti med skinke flades sauce og parmesanost
Dessert: Peach melba fromage

Segndag den 15. juni

Hovedret: Stegt kalkun med paprikasauce, aerter og nye kartofler
Dessert: Jordbeeris med marengskys

Mandag den 16. juni

Hovedret: Kotelet i fad med tomat, champignon og kartofler
Dessert: Kold aeblesuppe med cremefraiche

Tirsdag den 17. juni

Grisefest

Onsdag den 18. juni

Forret: Kartoffelsuppe med croutoner

Hovedret: Hakkebgf med blgde lag, skysauce, salat og kartofler
Torsdag den 19. juni

Forret: Hansesalat pa franskbrad med tomat og spirer
Hovedret: Fiskeret fra Skagen med salat og kartofler

Fredag den 20. juni

Hovedret: £ggekage med purlgg og tomat

Dessert: Kold jordbeersuppe med vaniljeis

Lordag den 21. juni

Hovedret: Sammenkogt med cocktailpglser og lgse ris

Dessert: Rgdgred med flgde

Sgndag den 22. juni

Hovedret: Rullesteg med svesker, skysauce, agurkesalat og kartofler

Dessert: Hindbaerfromage med fladeskum



Mandag den 23. juni

Hovedret: Kold kartoffelsalat med frikadeller og agurkesalat
Dessert: Jordbaeris med marengskys

Tirsdag den 24. juni

Hovedret: Indisk sejlfilet med lgse ris

Dessert: Koldskal med kammerjunker

Onsdag den 25. juni

Forret: Maskeret blomkal med rejer, kogte seg og dressing
Hovedret: Paneret kotelet med bearnaisesauce, aeble/hjertesalat og kartoffelbade
Torsdag den 26. juni

Hovedret: Chili con pollo med ris og cremefraiche

Dessert: Pandekage med syltetg;j

Fredag den 27. juni

Forret: Aspargessuppe med dilddrys

Hovedret: Krebinet med skysauce, salat og kartofler

Lagrdag den 28. juni

Hovedret: Kylling i karry, serter og lgse ris

Dessert: Flgderand med jordbaersauce

Sgndag den 29. juni

Hovedret: Hussarsteg med skysauce, agurkesalat, gele og nye kartofler
Dessert: Ymerfromage med fladeskum og chokolade

Mandag den 30. juni

Hovedret: Stegt lever med Iggsauce, bagte gulergdder og kartofler

Dessert: Frisk frugt



