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2.  påskedag 
1. april Hovedret: Kogt hamburgerryg med stuvet grønkål og brunede kartofler 

Dessert: Henkogt pære med makronskum 

Tirsdag 
 2. april Hovedret: Grøntsagslasagne, spidskålssalat med æbler og honningdressing 

Dessert: Brieost med kiks og sveskekompot 

Onsdag 
3. april Forret: Legeret porre-kartoffelsuppe 

Hovedret: Fiskefrikadeller med remouladesauce, gulerodsråkost og kartofler  

Torsdag  
4. april Forret: Hønsekødsuppe med urter og boller 

Hovedret: Kogt kylling med aspargessauce, ærter og kartofler  

Fredag 
5. april Forret: Jordskokkesuppe med persilledrys 

Hovedret: Krebinet med stuvet gulerødder/ærter og kartofler 

Lørdag  
6. april Hovedret: Fynsk gullasch med drueagurker og kartoffelmos 

Dessert: Alliancegrød med fløde  

Søndag 
7. april  Hovedret: Kalvesteg med vildtsauce, tyttebær, asier og kartofler 

Dessert: Jordbærfromage med flødeskum 

Mandag 
8. april Hovedret: Vegetarisk indisk dahl med cremefraiche og løse ris 

Dessert: Henkogt pære med makronskum 

Tirsdag 
9. april Forret: Legeret gulerodssuppe med gratineret ostebrød 

Hovedret: Stegt medister med stuvet hvidkål og kartofler  

Onsdag 
10. april Hovedret: Stegt lever med løgsauce, bagt rosenkål og kartofler  

Dessert:  Jordbærris  

Torsdag  
11. april Hovedret: Stegt fisk med hollandaisesauce, broccoli og hvide kartofler  

Dessert: Frugtgrød med fløde 

 

 



 

Fredag 
12. april Hovedret: Kotelet i karryfad med kokos, mangochutney og løse ris 

Dessert: Hyldebærsuppe med tvebakker  

Lørdag 
13. april Hovedret: Brændende kærlighed med rødbeder og persilledrys 

Dessert: Vaniljebudding med karamelskum 

Søndag  
14. april Hovedret: Ribbensteg med skysauce, agurkesalat, gele og kartofler  

Dessert: Kærnemælksfromage med chokoladedrys og flødeskum 

Mandag 

15. april   Hovedret: Fiskefilet med persillesauce, citron, råkost og kogte kartofler    

Dessert: Hybensuppe med skumbolle 

Tirsdag 
16. april Hovedret: Gratin med skinkesauce og rugbrød 

Dessert: Frisk frugt  

Onsdag 
17. april Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, rødkål, gele og kartofler 

Dessert: Yoghurtdessert med hindbærsauce 

Torsdag 
18. april Forret: Legeret porresuppe med dild 

Hovedret: Kogt sprængt nakke med aspargessauce, ærter og kartofler 

Fredag 
19. april Hovedret: Stegt flæsk med persillesauce, gulerødder og kartofler  

Dessert: Svesketrifli med flødeskum 

Lørdag 
20. april Hovedret: Wienerpølser med ketchup, sennep og varm kartoffelsalat  

Dessert: Mandelbudding med saftsauce 

Søndag 
21. april Hovedret: Rullesteg med flødesauce, surt, sødt og kartofler 

Dessert:  Appelsinfromage med flødeskum 

Mandag 
22. april Hovedret: Bagt fisk med dildsauce, grøntmix og kartofler 

Dessert: Æblegrød med fløde 

Tirsdag 
23. april Forret: Linsesuppe med kokosmælk 

Hovedret: Hakkebøf med bløde løg, bearnaisesauce, ærter og røsti 

 



 

Onsdag 
24. april Hovedret: Krydret kyllingeboller i tomatsauce med broccoli og pasta 

Dessert: Henkogt ananas med flødeskum 

Torsdag 
25. april Forret: Løgsuppe med ostebrød 

Hovedret: Kartoffelæggekage, rugbrød, purløg, tomat og sennep 

Fredag 
26. april Hovedret: Frikadeller med brun sauce, rødkål og kartofler 

Dessert: Hybensuppe med cremefraiche 

Lørdag 
27. april Hovedret: Karrygryde med svinekød, kokosmælk og rosiner, løse ris 

Dessert: Chokoladebudding med hindbærskum 

Søndag  
28. april Hovedret: Kalkun m/flødechampignonsauce, grønne bønner og kartofler 

Dessert:  Æbletrifli med flødeskum 

Mandag 
29. april Forret: Jordskokkesuppe med croutoner 

Hovedret: Forloren and med sauce, rødkål, syltet tyttebær og kartofler  

Tirsdag 
30. april Hovedret: Paneret flæsk med skysauce, rødbeder og kartofler  

Dessert: Rabarbergrød med fløde  
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