MENUPLAN december 2025

Mandag den 1. december

Kogt fisk med hollandaisesauce, broccoli og kartofler
Jordbeergrad med flade

Tirsdag den 2. december

Forloren hare med vildtsauce, radkal og kartofler
Pandekage med syltetgj

Onsdag den 3. december

Risengragd med kanelsukker og smar

Snitte med Tunsalat

Torsdag den 4. december

Julefrokost

Fredag den 5. december

Kogt oksekad med marengosauce, rosenkal og kartofler
Oksekgdssuppe

Lordag den 6. december

Navarin med svinekgd og kartofler

Radgred med flade

Sgndag den 7. december

Stegt kylling med sauce, agurkesalats, kompot og kartofler
Ymerfromage - saftsauce

Mandag den 8. december

Spraengt nakke med gule aerter, sennep og rugbrgd
FfEbleskiver med syltetgj

Tirsdag den 9. december

Svenskpglseret med sennep og drys

Maizenagregd med drys

Onsdag den 10. december

Vegetariskgryderet med lgse ris og cremefraiche

Lun rabarbersuppe med is

Torsdag den 11. december

Kogt hgne med karrysauce, eerter og lgse ris

Hgnsekadsuppe



Fredag den 12. december

Stegt medister med stuvet spinat og brunede kartofler
Mandelbudding - sauce

Lordag den 13. december

Fynsk gullasch med asier og kartoffelmos

Tiramisu

Sgndag den 14. december

Rullesteg med sauce, radkal, gele og kartofler
Kvarkfromage - mandarin

Mandag den 15. december

Hakket bgf med lgg, skysauce, vintersalat og kartofler
Porresuppe med flutes

Tirsdag den 16. december

Kold julesylte med rgdbeder og stuvet kartofler
Mandariner- juleaebler

Onsdag den 17. december

Kylling lasagne med spidskalssalat — fladedressing
Lagsuppe med croutoner

Torsdag den 18. december

Fiskefrikadeller med remoulade, rakost og kartofler
Solbaersuppe- cremefraiche

Fredag den 19. december

Krebinetter med stuvet aerter- gulergdder og kartofler
Kiks med ost og druer

Leordag den 20. december

Wienerpglser med varmkartoffelsalat, ketchup og sennep
Vaniljebudding -saftsauce

Sgndag den 21. december

Mgrbradgryde med cocktailpglser og kartofler
Frugtgred -flade

Mandag den 22. december

Medisterpglse med grgnlangkal og kartofler
Abrikosris

Tirsdag den 23. december

Grgntsagsgratin med lysesauce og kartofler



Chokoladebudding

Onsdag den 24. december

Julemenu

Risalamande -kirsebaersauce

Torsdag den 25. december
Bafstroganoff med asier og kartoffelmos

Lun aeblekage

Fredag den 26. december

Paneret kotelet med brunsauce, grgnt og kartofler
Frugtgred med flade

Lordag den 27. december

Vikingegryde med asier og grgntsagsmos
Rabarberkage - fladeskum

Sgndag den 28. december

Svinekaeber med drueagurker og bagt kartoffelmos
Flgderand med fladesauce

Mandag den 29. december

Frikadeller med stuvet blomkal og kartofler
Romfromage med fladeskum

Tirsdag den 30. december
Grgntsagsbolognese med spaghetti

Gulerodssuppe - ostebrgd

Onsdag den 31. december

Kogt torsk med sennepssauce, aeg/ readbeder, grant

Sherryfromage - fladeskum



